
  
 
 

M E N U  D É J E U N E R  

Été/Summer 2018 

 

 

 

Menu 130 € 
Starter, main course, cheeses and dessert 

 

Entrée, plat et dessert 110 € 

Starter, main course and dessert 
 

Entrée et plat ou plat et dessert 85 € 

Starter and main course or main course and dessert 
 
 
 

 
Bouchée croustillante de chèvre frais à l’oseille 

Crunchy of goat cheese in the sorrel 
 

Racines au gros sel 
Vegetables cooked in a salted crust 

 
Ravioles de bœuf Salangus, navets, raifort 
Ravioli of Salangus beef, turnips, horseradish 

  
Cabillaud, courgettes, olives 

Codfish, zucchini, olives 
 

Fromages 
Cheeses 

 
Sorbets & fruits 

 
Kiwi, crème de maïs, sarriette  

Kiwi fruit, corn cream, savory 
 

Mignardises 
Delicacies 


